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AU FIL DES ENVIES

[eg eveilly fu iy

Neige torréfiée 20€
Chou-fleur en cro(ite de noisettes,
velouté de chou-fleur et chocolat blanc

Nuage d'oeuf mi-cuit 22€
Signature blanche au coeur doré, champignons
des bois crémeux

Rosée marine 24€

Tartare de saint-jacques aux pommes et concombre,
mousse |égére au raifort

R

22€ Filet de lotte
Filet cuit a basse température, essence de genievre

36€ Canette
Filet de canette, mini-oignons confits,
jus court au cidre

32€ Filet mignon de veau
Mignon en croite d'herbes,
déclinaisons de betteraves a la fleur d'oranger

30€ Linguines au poulpe
Tentacules de poulpe, poivron confit,
sauce au cognac et a l'encre de seiche

22€ Risotto au gorgonzola

Créme de romarin et brunoise de poires

Toutes nos viandes sont d'origine frangaise/UE.
Prix TTC, service compris




AU FIL DES ENVIES

[eg Aenconss gusppendncs

Les fromages
Plateau des péaturages de I'Eure et du Perche

Frozen yogurt & poires brilées 18€
Gavottes poivrées noisettes et coulis de miel huilé

Choux créeme pistache 17€
Glace vanille et chocolat chaud

Pomme en trois temps 20€

Pomme facon Tatin, croustillant sarrasin,
sorbet pomme et crémeux caramel au cidre

[eg cellp fo fre

9€ Cidre de glace, Cidrerie de Billy, 6cl
9€ Eau de vie de poire Williams, 4cl
8€ Eau de vie de mirabelle d'Alsace, 4cl
8€ Porto Kopke, 10 ans, Tawny, 6c¢l
7€ Liqueur de sapin, 4cl
9€ Calvados VSOP, 4 ans en flt de chéne, 4cl

Prix TTC, service compris




POESIE EN 7 VERS
[e woptoirye fef melf

Ecume des bois
Ajoblanco de noisettes et moules marinées

Rosée marine
Tartare de saint-jacques aux pommes et concombre,
mousse légere au raifort

Neige torréfiee

Chou-fleur en crolte de noisettes,

velouté de chou-fleur et chocolat blanc
Nuage d'oeuf mi-cuit
Signature blanche au coeur doré,

champignons des bois crémeux

Filet de lotte
Filet cuit a basse température, essence de genievre

Canette
Filet de canette, mini-oignons confits, jus court au cidre

Pomme en trois temps

Pomme facon Tatin, croustillant sarrasin,
sorbet pomme et crémeux caramel au cidre

110€
Les Accords Mets & Vins +45€

Plateau de nos fromages affinés +15€

Toutes nos viandes sont d'origine francaise/UE. Prix TTC, service compris



	AU FIL DES ENVIES
	Les éveils du palais
	Neige torréfiée
	Chou-fleur en croûte de noisettes,
	velouté de chou-fleur et chocolat blanc
	Nuage d’œuf mi-cuit
	Signature blanche au cœur doré, champignons
	des bois crémeux
	Rosée marine
	Tartare de saint-jacques aux pommes et concombre,
	mousse légère au raifort
	20€
	22€
	24€

	Les cœurs de saison
	22€
	36€
	32€
	30€
	22€
	Filet de lotte
	Filet cuit à basse température, essence de genièvre
	Canette
	Filet de canette, mini-oignons confits,
	jus court au cidre
	Filet mignon de veau
	Mignon en croûte d’herbes,
	déclinaisons de betteraves à la fleur d’oranger
	Linguines au poulpe
	Tentacules de poulpe, poivron confit,
	sauce au cognac et à l'encre de seiche
	Risotto au gorgonzola
	Crème de romarin et brunoise de poires
	AU FIL DES ENVIES

	Les douceurs suspendues
	Les fromages
	Plateau des pâturages de l'Eure et du Perche
	Frozen yogurt & poires brûlées
	Gavottes poivrées noisettes et coulis de miel huilé
	Choux crème pistache
	Glace vanille et chocolat chaud
	Pomme en trois temps
	Pomme façon Tatin, croustillant sarrasin,
	sorbet pomme et crémeux caramel au cidre
	15€
	18€
	17€
	20€

	Les éclats de fin
	9€
	9€
	8€
	8€
	7€
	9€
	Cidre de glace, Cidrerie de Billy, 6cl
	Eau de vie de poire Williams, 4cl
	Eau de vie de mirabelle d’Alsace, 4cl
	Porto Kopke, 10 ans, Tawny, 6cl
	Liqueur de sapin, 4cl
	Calvados VSOP, 4 ans en fût de chêne, 4cl
	POÉSIE EN 7 VERS

	Le murmure des mets
	Écume des bois
	Ajoblanco de noisettes et moules marinées
	Rosée marine
	Tartare de saint-jacques aux pommes et concombre,
	mousse légère au raifort
	Neige torréfiée
	Chou-fleur en croûte de noisettes,
	velouté de chou-fleur et chocolat blanc
	Nuage d’œuf mi-cuit
	Signature blanche au coeur doré,
	champignons des bois crémeux
	Filet de lotte
	Filet cuit à basse température, essence de genièvre
	Canette
	Filet de canette, mini-oignons confits, jus court au cidre
	Pomme en trois temps
	Pomme facon Tatin, croustillant sarrasin,
	sorbet pomme et crémeux caramel au cidre
	110€
	Les Accords Mets & Vins +45€
	Plateau de nos fromages affinés +15€



