
Les réveries salées
ESQUISSES GOURMANDES

12€

17€

12€

 9€

 9€

14€/26€

 7€

17€

Tous nos plats sont accompagnés de focaccia moelleuse 
ou pain de campagne

12€

Les douceurs à tartiner
Rillettes de Saumon

Tarama rose aux œufs de Cabillaud

L’onctueuse Stracciatella 

Caviar de tomates séchées au basilic

16€

Trio de légumes grillés, marinés aux herbes

Assiette de potatoes croustillantes aux douces épices

Huîtres Normandes N°3 - 6 ou 12 pièces

Saumon fumé, sauce au yaourt citronnée

Assiette de jambon Serrano

Assiette de Comté affinage 24 mois

Salade de haricots verts, comté, poires et noisettes

Burrata crémeuse, roquette, dés de pêche

Salade César, filet de poulet, croutons, parmesan1

3

1-2

1-2

1

1

Les réveries sucrées
7€

11€

9€

7€

Mousse au chocolat noir 72%

Riz au lait onctueux, caramel au beurre salé

Panna cotta au jasmin, fleurs de saison

Salade de fruits de saison

Les parfums de glaces et sorbets

1

1

1

3€/pc1

15€

19€

1

1

13€

Prix TTC, toutes taxes et service compris

EN SERVICE CONTINU

LES ALLERGÈNES : 
1.Lactose.    2.Fruits à coque     3.Produits de la mer        

Toutes nos viandes sont d’origine Française/UE.
Nos serveurs sont à votre écoute pour toute précision concernant les allergènes présents dans nos plats.

Sans gluten 
Végétarien


